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Antecedentes y Objetivo
La tarea del grupo quedo registrado en el Acuerdo numero 1 de la minuta
de la reunion del Consejo Nacional de Produccion Organica

"Conformar un Grupo de trabajo para el Sistema de Control
Mexicano de productos organicos, con la finalidad de analizar los
procedimientos normativos para los procesos de conversion,
certificacion, acreditacion de los operadores, estandarizacion de los
metodos y procesamientos del uso de substancias y/o materiales,
referencias en el etiquetado y declaracion de  propiedades,
importaciones e insumos, inspeccion y vigilancia, entre otros
aspectos que se determinen necesarios".




Grupo de Trabajo Para el Sistema de Control Mexicano de
Productos Organicos

Participan los siguientes miembros del Consejo Nacional de Produccion
Organica :

A) Sector Privado
Agencias certificadoras de productos organicos
Productores organicos
Industria de insumos de produccidn organica

B) Gobierno Federal
Secretaria de Economia.
Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca
y Alimentacion

Bajo la coordinacion del SENASICA, se han llevado a efecto tres reuniones:

14 de diciembre del 2007
22 de enero del 2008.

04 de marzo del 2008. @S}




I Participantes en el Grupo

SAGARPA

-Servicio Nacional de Sanidad e Inocuidad y Calidad Agroalimentaria
-Subsecretaria de Desarrollo Rural

Secretaria de Economia

-Direccién General de Normas

-Direccion General de Industria Basica

Agencias Certificadoras de Productos Organicos

-Bioagricert, S.C.

-IMO Control S .A de C.V.

-Certimex, S.C

-OCIA (Organic Crop Improvement Association)

Elaboradores de Insumos de Produccién Organica

-Asociacion Mexicana de productores, formuladores,y distribuidores
de insumos organicos, biolégicos, y Ecoldgicos

Representantes de Produccion Organica

-Unién de Comunidades Indigenas de la Region del Istmo (UCIRI)
-Aires de Campo, S. A. de C.V.

-Agrotecnologia Organica, S.P.R de R. L.
-Consorcio Chiclero @‘3?
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Avances del Grupo
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Se integrd el primer borrador de los Lineamientos para la
Operacién Organica

El documento contempla:
- Vegetales, sus productos y subproductos (cultivados
y de recoleccion)
-Animales, sus productos y subproductos
-Procesamiento
-Lista de sustancias y materiales, asi como los criterios
para evaluacion de las mismas.
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Tabla de contenido de los procedimientos normativos
(estandares organicos).

£ 3

Lineamientos para la operacion organica agropecuaria.
Capitulo 1. Definiciones
Capitulo 2. Conversion en general.
Capitulo 3 - Plantas y productos vegetales. Principios Generales
1. Produccion vegetal
1.1Condiciones ambientales
1.2. Conservacion de suelos
1.3. Seleccion de cultivos y variedades
1.4 Rotaciones
1.5. Programa de abonado
1.6. Control de plagas, enfermedades y de hierbas
1.7. Empleo de plasticos
2. Productos silvestres
3. Agricultura tradicional y natural
4. Conversion de plantas y productos vegetales. Duracién del periodo
de conversion
5. Almacenamiento y transporte de productos organicos no procesados




I Tabla de Contenido

Capitulo 4.- Ganado y productos pecuarios. @
4.1. Produccion animal y productos animales de las siguientes especies:

Bovina, porcina, ovina, caprina, aves de corral y conejos
1. Principios generales
2. Conversion
2.1 Conversion de tierras asociados a producciones animales
organicos
2.2. Conversion de animales y productos animales
2.3. Conversion simultanea
3. Origen de los animales
4. Alimentacion
5. Control y prevencion de enfermedades
6. Manejo de los animales, transporte e identificacion de productos
animales
7. Estiercol
8. Corrales, Zonas al aire libre y alojamiento para el ganado.
9. Materias primas para la alimentacion animal
9.1. Materias primas de origen vegetal
9.2. Materias primas de origen animal @
9.3. Materias primas de origen mineral A& ‘
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Tabla de Contenido

4.2 Produccion de miel de abeja

1. Unidad de produccion y periodo de conversion

2. Origen de las abejas

3. Ubicacion de los apiarios y areas de pecoreo

4. Alimentacion de abejas

5. Control y prevencion de plagas y/o enfermedades

6. Manejo de colmenas

7. Caracteristicas de las colmenas y los materiales utilizados
8. Tratamiento para la miel

9. Almacenamiento de la miel, cera, bastidores y colmenas
10. Identificacion y Etiquetado

Capitulo 5. Procesamiento y comercializacion de productos
organicos agropecuarios.

Capitulo 6. Referencias en el Etiquetado y declaracion de
propiedades.







